Ricetta Olio aromatizzato per carni alla griglia
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Ricetta: Salse
Ricetta inserita il 31/05/2008
da Buoneforchette.com
Tempo di preparazione: N.D.
Difficoltà: 3 / 5
Calorie a porzione: N.D.
Ricetta vista: 844 volte - questo mese: 1
Commentata: 0 volte - questo mese: 0

Tags ricetta: Salsa Olio D’ oliva 
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Fine modulo

Ingredienti 
· 50 cl. di Olio D oliva Extra-vergine

· Alloro

· Pepe Nero In Grani

· 1 Chiodo Di Garofano

Preparazione
 

Le quantità sono da intendersi per 4 persone.

Inserire nella bottiglia contenente l’olio gli aromi puliti e asciutti lasciandoveli da 5 a 15 giorni secondo l’intensità di gusto desiderata, quindi filtrare l’olio.
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